RESTAURANT

beispielkarte MARKTHALLE
BRUNCH
immer samstags
KLEINES FRUHSTUCK 15.00
brotkorb, croissant, birchermiiesli, butter, stadt-honig (wabe 3), hausgemachte konfitire
MARKTHALLEN FRUHSTUCK 25.00
brotkorb, croissant, freilandei, kase, charcuterie, birchermiiesli, butter, stadthonig (wabe 3), hausgemachte konfitiire
BIRCHERMUESLI hausgemacht / mit bio weizenschrot 9.50
PANCAKES ahornsirup 11.50
ORANGENSAFT frisch gepresst 2dl 6.00 / 3d41 8.00
RUEBLI-APFEL-INGWER-SAFT hausgemacht 2dl 6.00 / 3d41 8.00
FRUHSTUCKSEI / SPIEGELEI freilandei proei 4.00
RUHREI 2 freilandeier 8.00
OMELETTE 3 freilandeier 12.00
+ speck / + schinken / + pilze je 5.50
EGGS BENEDICT schinken, spinat, sauce hollandaise 22.00
GERAUCHERTER LACHS getoastetes brot, zwiebeln, zitrone 13.00
STADTZWICKER schweinswurst / spiegelei, patatine, zwiebeln / stadt ziirich 22.00
CHAMPAGNER leclerc briant 1d 13.30
champagne ac, biodynamisch / brut réserve / 40% pinot noir, 40% pinot meunier, 20% chardonnay

SEAFOOD CHARCUTERIE
CREVETTEN eden shrimps / aioli 14.00 CAPOCOLLO martina franca 10.00
CEVICHE buntbarsch / koriander, chili 14.00 PARMASCHINKEN san ilario 11.50
TATAR tuna/ yuzu-pfeffer, sojasauce 16.00 BRESAOLA valteliina 12.50
SASHIMI achs / shiso-blatt, sojasauce 15.00 MORTADELLA abruzzen / piccante 8.50
POLPO ingwer, sojasauce 12.00 HAMME ormalingen / weidesauli 10.50
AUSTERN nl, / wild, slow food 6stk. 28.50 CARNE SECCA decristophoris, lumino 12.50
SEAFOOD-PLATTE 75.00 CHARCUTERIE-BRETT 29.00




KL ASSIKER

ab 11.30 Uhr
MARKTSALAT blattsalate, gemiise, hausdressing teller / schissel 9.50/14.00
MARKKNOCHEN ch / réstbrot, fleur de sel 13.50
RINDSTATAR holzenfleisch, ennetbiirgen / toast, butter 19.50/32.50
HACKTATSCHLI MIT ALLUMETTES rind / holzenfleisch, ennetbiirgen / hausketchup 27.00
FALAFEL joghurt-tahini, taboulé, cashewniisse / vegetarisch 23.00

MISTKRATZERLI MIT OFENGEMUSE bretagne / wurzelgemiise, schalotten, patatine / 30 min vorfreude 34.00

ENTRECOTE DOUBLE - AB 2 PERSONEN hand-selected by luma / allumettes & gemise pro pers. 50.00

PLATS DU JOUR

ab 11.30 Uhr
ROASTBEEF sauce béarnaise, pommes allumettes / holzenfleisch, ennetbiirgen 32.00
RIGATONI bratsardinen, tomaten, oliven 22.50
MOLKENSCHWEIN-HALSSTEAK gremolata, fregola sarda mit favabohnen / toni odermatt, stans 24.50
RISOTTO eierschwammli / vegetarisch 22.50
CHICKEN A L'AMERICAINE zitrone, gemiise-kartoffelsalat / ch 32.00
FORELLE vio/ ganz / mandeln, butter, salzkartoffeln / glauser, bachs 31.00
GRILLGEMUSE biffelmozzarella, focaccia-wiirfel / vegetarisch 24.00
KASEBRETT tomme de rougemont, cabécou, pilatus chretzneralp, alp grava, blue dream, friichtebrot & chutney 29.00
DESSERTS
BANANA BREAD & BUTTER PUDDING 9.50
BIRNEN-TARTE-TATIN créme double / 10 min vorfreude 13.00
SCHOKOLADENGANACHE weisses schokoladenmousse, pistaziensponge 12.50
GLACES & SORBETS schoggi, vanille / bio: mocca, joghurt-zitrone, erdbeersorbet pro kugel 4.50/ bio 5.00
- mit rahm + 1.50
GEBACK KUCHEN & SUSSES
AMARETTI 2.50 FRUCHTWAHE 5.00
COOKIE 2.50 SCHOGGIKUCHEN 8.00
VOYAGE DE PIGNONS 3.50 CHEESECAKE new york 9.50
BROWNIE 3.50 PANNA COTTA moscatobimne 9.00

- alle preise inklusive 8% mehrwertsteuer



