RESTAURANT

beispielkarte MARKTHALLE
SEAFOOD CHARCUTERIE
CREVETTEN eden-shrimps / aioli 14.00 PARMASCHINKEN san ilario 11.00
CEVICHE buntbarsch / koriander, chili 14.00 MOSTBROCKLI holzenfleisch 12.50
TATAR tuna/ yuzu-pfeffer, sojasauce 16.00 COPPA nmartina franca, apulien 10.00
SASHIMI achs / sojasauce 15.00 MORTADELLA piccante / abruzzen 8.50
POLPO ingwer, sojasauce 12.00 HAMME weidessuli / ormalingen 10.50

AUSTERN wild, slow food / nl 6 stk. 28.50

SEAFOOD-PLATTE 80.00 CHARCUTERIE-BRETT 29.00
VORSPEISEN
MARKTSALAT blattsalate, gemise, hausdressing / vegetarisch teller / schiissel 9.50 / 14.00
MARKKNOCHEN rostbrot, fleur de sel / ch 13.50
GEISSENFRISCHKASE chélerugeli / pan carasao, krdutersalat, mandel-honig-krokant/ vegetarisch 13.00
JAHRGANGSSARDINEN IN KONSERVE 2015/ fenchel, rucola, rostbrot / frankreich 15.50
ARTISCHOCKEN triffel-kartoffelstampf, tomaten / vegetarisch 14.50
BUFFELMOZZARELLA randen, weisse anchovies, randenblatter 13.50
FOIE GRAS ente/ quitte, selleriepliree, perigord-triffel, butterbrioche / frankreich 21.00
HAUPTGANGE
RAVIOLI handgemacht / ricotta, pecorino, artischocken, pilze, tomaten / vegetarisch 27.50
KURBISSALAT karamelisierte haselnisse, geissenfrischkése, radicchio, orange / vegetarisch 24.00
SKREIFILET topinamburptree, fenchel, blutorangen, bronze-fenchel / nordostatlantik 38.00
POLPOARM grilliert / kartoffelbaumkuchen, oliven, peperoni, tropea-zwiebeln, salsa romesco / spanien 36.00
PERLHUHNBRUST slisskartoffelwaffeln, schwarzwurzel, urkarotte, cipollini, cranberries / frankreich 32.00
LAMMRUCKEN chorizokruste, favebohnen, eierschwammli, artischocken, kartoffelgnocchi / frankreich 38.00
KALBSNIERSTUCK parmaschinken, pastinakenpiiree, birnen, grillierte calgots, baumniisse / schweiz 36.00




KLASSIKER

RINDSTATAR toast, butter / ch 19.50/ 32.50
MOULES ET FRITES weissweinemulsion, wurzelgemtse, zwiebeln, knoblauch, tomaten / niederlande 29.50
HACKTATSCHLI MIT ALLUMETTES rfind &kalb / hausketchup / holzenfleisch, ennetbiirgen 27.00

ENTRECOTE DOUBLE - AB 2 PERSONEN 2259 / allumettes & gemiise / holzenfleisch pro pers. 50.00

GANZE FISCHE GROSSES PIECES

div. gewichte siehe tafel / preis pro 100g div. gewichte siehe tafel / preis pro 100g
Forelle / 300g Rindshuft / ab 200g
bio / glauser, bachs 9.00 angus, knochengereift / holzenfleisch 14.50
Dorade / 800g Cote de boeuf / ab 650g
zucht / griechenland 8.50 angus, knochengereift / holzenfleisch 14.50
Zander / 800g Miéral-Perlhuhn / 2300g
wildfang / niederlande 10.50 bresse / frankreich 6.00

Challans-Ente / 1100g

brustkorb / vendée, frankreich 15.00
- in der salzkruste + 6.00
BEILAGEN GEMUSE
Kichererbsen 6.00 Monchsbart 8.50
Risotto 6.50 Wurzelgemiise 6.00
Pommes allumettes 7.50 Rosenkohl 6.50

alle preise inklusive 7.7% mehrwertsteuer



