
 

 
 

 
 
 

SPÄTSOMMER-KARTE 
 
ZUM TEILEN 
 

Charcuterie-Brett 29.00  
Mostbröckli, Parmaschinken, Mortadella und Gemüsepickles 
Schweiz, Italien 
 
 
 
VORSPEISEN 
 

Marktsalat Teller 9.50 / Schüssel 17.00  
mit Gemüse, Knäckebrotcrumble und Hausdressing / vegan 
 

Zuckermais-Cappuccino 11.00  
mit würzigem BBQ-Milchschaum / vegetarisch  
 

Büffel-Mozzarella  17.00 
mit niedergegarter Flaschentomate, Basilikum und hausgemachter  
Kartoffel-Focaccia / vegetarisch 
 

Markknochen  15.00 
mit Röstbrot, Schalotten, Kräutersalat und Fleur de sel / Schweiz 
 

Rindstatar  100g 22.00 / 200g 37.00 
mit getoastetem Baguette, Kapern, Kräutern, Zwiebeln  
und Butter / Schweiz     
 
 
 
PASTA 
 

Pasta des Tages  23.00 
Fragen Sie unsere Bedienung nach dem Tagesangebot 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere  
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne / alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 
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VEGETARISCH 

 

Ofen-Maiskolben  25.00 
mit BBQ-Popkorn, fermentierter Blaubeersauce 
vegane Miso-Mayonnaise und Süsskartoffelpüree 
 

Feta im Knusperteig  23.00 
auf griechischem Gemüsesalat aus Gurken 
Peperoni, Tomaten, Oliven und Majoran 
 
 
 
AUS DEM MEER 
 

Moules et frites  32.00 
mit Knoblauch, Peperoncini, Ofengemüsewürfel, 
Weisswein, Rahm und Pommes frites / Holland 
 
 
 
FLEISCH 
 

Hacktätschli  28.00 
Rind & Kalb, auf Kartoffelstampf mit Balsamicojus  
und Röstzwiebeln / Schweiz 
 

Siedfleisch  34.00 
mit Salat aus bunten Bohnen, Tomaten, Sardellenfilets, Kartoffeln,  
Kräutern und Vinaigrette / Schweiz 
 

Kalbsgeschnetzeltes  45.00 
an Eierschwämmli-Rahmsauce mit frischen  
Pappardelle / Schweiz  
 

Rindsfilet 200g 58.00 
mit marinierten Kräutern, auf Caponata aus Auberginen, Fenchel,  
Tomaten Pinienkernen und hausgemachter Kartoffel-Focaccia / Schweiz 
 

 
 
 
 
 
VEGETARISCH 
 

Ofen-Maiskolben  25.00 
mit BBQ-Popkorn, fermentierter Blaubeersauce 
vegane Miso-Mayonnaise und Süsskartoffelpüree 
 

Feta im Knusperteig  23.00 
auf griechischem Gemüsesalat aus Gurken 
Peperoni, Tomaten, Oliven und Majoran 
 
 
 
AUS DEM MEER 
 

Moules et frites  32.00 
mit Knoblauch, Peperoncini, Ofengemüsewürfel, 
Weisswein, Rahm und Pommes frites / Holland 
 
 
 
FLEISCH 
 

Hacktätschli  28.00 
Rind & Kalb, auf Kartoffelstampf mit Balsamicojus  
und Röstzwiebeln / Schweiz 
 

Siedfleisch  34.00 
mit Salat aus bunten Bohnen, Tomaten, Sardellenfilets, Kartoffeln,  
Kräutern und Vinaigrette / Schweiz 
 

Kalbsgeschnetzeltes  45.00 
an Eierschwämmli-Rahmsauce mit frischen  
Pappardelle / Schweiz  
 

Rindsfilet 200g 58.00 
mit marinierten Kräutern, auf Caponata aus Auberginen, Fenchel,  
Tomaten Pinienkernen und hausgemachter Kartoffel-Focaccia / Schweiz 
 


